
BONARDA

Bonarda Argen�na.

Varietal que acompaña desde los comienzos 
al vi�cultor Argen�no.

Logramos a par�r de esta variedad un vino 
sabroso,  que invita una segunda copa.
 
Variedad con sus orígenes en italia, que 
hoy cubre con sus viñedos nuestro suelo 
Argen�no, nos permite elaborar este 
magnífico vino.

Cosecha: manual en cajas de 20 Kg

Zona: noreste de la provincia de mendoza

Viñedo: �po parral con excelente 
distribución de racimos permite una 
excelente maduración.

Vino: Elaborado en tanques, fermentación 
fría de 15 días. guarda en Roble Americano 
por 5 meses.

De un color rojo rubí intenso, su aroma 
cau�va por la combinación de la fruta y su 
compañero el roble americano hacen de este 
vino un ejemplar di�cil de olvidar

Esta Bonarda es un compañero de momentos 
inolvidables
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