NOTAS DE (Al A

ESPUMANTE
KOSE

Variedad: Torrontés (99%) Malbec (1%)
Método de Elaboracion: Tipo Asti Espumante.
= Alcohol: 7,50 - 8.00 % V/V.

= Acidez total: 6.5 gr/litro en tartarico.

= Azucar residual natural: 60-70 gr/litro.

Se presenta a la vista de color rosado, con matices
acerados. Burbujas de buena persistencia, tamano
fino a mediano.

En nariz, es delicado con aromas a miel, rosas y
frutas como: pomelo, anana, bananay frutas rojas.
En boca es el reflejo de los aromas percibidos en
nariz, con un excelente equilibrio entre el bajo
alcohol y elevado azucar que en conjunto con su
acidez bien marcada lo convierte en un espumante
dulce natural intenso, elegante y armonioso.

Se recomienda beber entre 4y 8 °C.




