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Blend: Chardonnay (80%) — Chenin (20%).
Método de elaboracion: Charmat Tradicional.
= Alcohol: 12 - 12,50 % V/V.

= Acidez total: 6 -7 gr/litro en tartarico.

= Azucar residual: 8 - 10 gr/litro.

A la vista presenta destellos dorados tipicos del
Chardonnay con tonos verdosos, complementado por la
frescuray juventud del Chenin. Finas burbujas con
abundante y persistente corona.

En nariz es fresco y frutal, con aromas a peras, manzanas,
ananay frutos citricos.

En boca presenta aromas frutales y citricos. Tiene un
optimo equilibrio acidez — azucar convirtiéndolo en un
espumante fresco, armonioso y facil de tomar.

Se recomienda beber entre 4y 8 °C.
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