
Cosecha: Manual.
Uvas procedentes de 
Maipú y Ugarteche 
Luján de Cuyo.
Crianza en madera de 
roble alternativa de 
3 meses.
A la vista es de 
color rojo intenso, 
con tonos violáceos. 
En nariz resaltan 
las frutas rojas, 
ciruela y moras, 
combinándose 
armónicamente con la 
vainilla y el 
chocolate.
En boca es 
equilibrado, 
presenta buena 
persistencia y 
volumen.
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Se recomienda servir
entre 16 y 18 °C. 

NOTAS DE CATA


