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CABERNET FRANC

Ignacio Quintana

2020

Cabernet Franc 100%

Tupungato, Mendoza

1100 m.s.n.m

manual en canastos de 15 kg

Selección de granos mediante cinta 
despalilladora a una velocidad controlada, 
con un  20% de grano entero. 10 días de 
maceración fría. 10 días con levaduras 
seleccionadas y 4 días de fermentación con 
sombrero sumergido.

8 meses en barricas de roble francés y 
americano

alc 14,5% – AZ 2.27 g/l 

José Di Marco

18O C

Color rojo profundo con tonos violáceos. Se 
destaca por su gran intensidad aromática con 
notas de frutos rojos y negros, como cassis y 
grosellas maduras, muy bien ensambladas con 
especias dulces, pimiento rojo y notas 
características de la crianza en roble como 
vainilla y ahumados.


